DENNI NABIDKA

21.10.2024
MENU DNE: hovézi vyvar + vepiové maso v mrkvi,vaieny brambor

POLEVKY

0,331 éesnecka (syr a krutony) A/1,3,7/

0,40l drst’kova A/1,7/

0,401 bors¢ A/1,7,9/

0,331 hovézi vyvar s masem a nudlemi A/1,3,7,9/

0,331 mexicka(fazolové lusky,brambory) A/1/
HOTOVA JIDLA

120g svickova na smetané,houskovy knedlik A/1,3,7,9,10/

120g hovézi gulds, houskovy knedlik, cibule A/1,3,7/
150 g Spanélsky ptacek,dusend ryZe A/1,3,7,10/
120g hovézi kostky na pepii,duSend ryZe A/1,6/
80ghovézi maso,lks.vejce,koprova omacka,houskovy knedlik A/1,3,7/
150g chlupaté knedliky se zelim a uzenym masem A/1,3,7/
150g vepiové maso v mrkvi,vaieny brambor A/1,7/
150g vepiova jatra po anglicku,vaieny brambor,tatarska omdacka A/1,7,10/
150g veprova pikantni smés,opeceny brambor A/1,6/
150g vepiova jatra na cibulce,duSend ryZe A/1,6/
150g vepio — knedlo — zelo A/1,3,7/
150g moravsky vrabec, bramborovy knedlik,Spenat A/1,3,7/
180g smaZené Zampiony, vairené brambory, tatarka A/1,3,7/
350g plnéné bramborové knedliky se zelim a uzenym masem A/1,3,7/
350g Spagety s vepiovym masem a rajcaty,syr A/1,3,7/
200g smaZeny vepiovy iizek, bramborovy saldat A/1,3,7,10/
200g selska BasSta(uzené maso,pecené maso,klobdsa,variace zeli a knedliki) A/1,3,7/
160g holandsky Fizek, bramborova kaSe, kys. okurka A/1,3,7/
350g cocka na kyselo s uzenym masem,cibulka,kys.okurka A/1,6/
100g tortilla s kuiecim masem, bylinkovy dresing A/1,3,7/

180g smaZeny kvétdik,vaieny brambor,tatarska omacka A/1,3,7,10/
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3 ks domadci kynuté borivkové knedliky,zakysand smetana,cukr,mdsloA/1,3,7/ 135,-

400g pecena kachna, houskovy knedlik, cervené zeli A/1,3,7/

Starocesky medovnik  60,- k¢
Alergeny k nahlédnuti u obsluhy
Na stravenky vracime, maximalné 5,- k¢
polovicni porce uctujeme za 70%ceny

180,-



